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*Yukaridaki Bilgileri Doldurmay1 Unutmayiniz.

Genel Aciklama

1. Bu kitapgikta 50 (elli) soru vardir. Cevaplamaya istediginiz sorudan baglayabilirsiniz.

2. Sinav siiresi 80 (seksen) dakikadur.

3. Isaretlemelerinizi yumusak uglu kursun kalem ile, isaretleme yapacaginiz alani tasirmadan yapiniz.

4. Degistirmek istediginiz bir cevabi, cevap kagidini yipratmadan siliniz.

5. Degerlendirme optik okuyucu ile yapilacagi icin cevap kagidini katlamayiniz, burusturmayniz ve gereksiz
isaret koymayiniz.

6. Testte her soru i¢in tek bir dogru cevap secenegi isaretlenecektir. Birden fazla isaretleme yapmaniz duru-
munda o soruya verdiginiz cevap yanls sayilacaktir.

7. Testte yanhs cevaplar, dogru cevaplardan diisiilmeyecektir. Bu ylizden size en dogru gelen cevabi isaret-
lemek yararimza olabilir.

8. Soru kitapgigindaki bos yerleri miisvedde olarak kullanabilirsiniz.

9. Kitapcik tiiriinii kodlamayr unutmayimz. Kodlamadiginiz takdirde simaviniz gecersiz sayilacaktir.

Bu testin her hakki saklhidir. Hangi amagcla olursa olsun, testlerin tamaminin veya bir kismimin Gazi Universitesi
Olgme ve Degerlendirme Uygulama ve Arastirma Merkezi’nin yazih izni olmadan kopya edilmesi, fotograflarinin
cekilmesi, herhangi bir yolla ¢ogaltilmasi, yayinlanmasi ya da kullanilmasi yasaktir. Bu yasaga uymayanlar, gerek-
li cezai sorumlulugu ve testlerin hazirlanmasindaki mali kiilfeti pesinen kabullenmis sayilir.







Is arkadaslarma, maiyetindeki personele
ve is sahiplerine kotii muamelede bulunan
memura, gorevinde ve davraniglarinda ku-
surlu oldugu yazi ile bildirilir.

Yukarnda acgiklanan disiplin cezas1 asa-
gidakilerden hangisidir?

A) Uyarma

B) Kinama

C) Ayliktan kesme

D) Kademe ilerlemesinin durdurulmasi

Adaylik devresi icinde egitimde basarih
olan adaylarin, asli memurluga atan-
malar1 usulii asagidakilerden hangisi-
dir?

A) Devlet Personel Baskanligi karariyla
atanirlar.
B) Devlet Personel Bagkanlhigmnin teklifi
ve ilgili Bakanligin onayi ile atanirlar.
C) Disiplin amirlerinin teklifi ve atamaya
yetkili amirin onay1 ile atanirlar.

D) Yiiksek disiplin kurulunun teklifi ve
atamaya yetkili amirin onayi ile atanir-
lar.

Devlet Memurlarn Kanunu’na gore
hizmet yerlerini temizleme, aydinlatma
ve 1sitma islerinde c¢ahsanlar hangi
hizmet sinifi kapsamindadir?

A) Genel idare hizmetleri
B) Teknik hizmetler

C) Miistahdemlik hizmetleri
D) Yardimc1 hizmetler

4. Devlet memurlarinin mal bildirimi

vermeleriyle ilgili olarak asagidakiler-
den hangisi yanhstir?

A) Bildirimin konusu tasinir ve taginmaz
mallardan ibarettir.

B) Memurlarin kendilerinden bagka, esle-
rine ve velayetleri altindaki ¢ocuklarina
ait mal varlig1 da bildirim kapsaminda-
dir.

C) Memurun alacak ve borglar1 da bildi-
rim kapsamindadir.

D) Belirlenen durum ve siirelerde mal bil-
diriminde bulunulmamasi, kademe iler-
lemesinin durdurulmasi cezasini gerek-
tirir.

Devlet Memurlann Kanunu’na gore,
derece icinde, gorevin onemi veya so-
rumlulugu artmadan, memurlarin ay-
hklarindaki ilerleme asagidakilerden
hangisidir?

A) Derece ilerlemesi
B) Kademe ilerlemesi
C) Yiikselme

D) Maas artisi

6. Asagidaki gidalarin hangisinin su icerigi
digerlerinden daha fazladir?

A) Ekmek
B) Margarin
C) Makarna
D) Et

7. Omega -3 yag asidi yoniinden en_zengin
gida asagidakilerden hangisidir?

A) Ispanak

B) Portakal suyu
C) Balik

D) Ayran



A

8.

9.

10.

11.

Asagidakilerden hangisi yagda coziinen
vitaminlerden biridir?

A) C-vitamini
B) D-vitamini
C) B1-vitamini
D) B2-vitamini

Biinyesinde bagirsak florasina faydah
canli mikroorganizmalart barindiran
iiriinlere verilen ad asagidakilerden han-
gisidir?

A) Antibiyotik

B) Proteomik

C) Probiyotik

D) Proteolitik enzim

Asagidakilerden hangisi gidalarda en-
zimatik esmerlesmeyi Onleyen uygula-
malardan biri degildir?

A) Kiikiirt ilavesi

B) Vakum altinda kurutma
C) Askorbik asit ilavesi

D) Is1l islem

Kalori hesabiyla ilgili asagida verilen
bilgilerden hangisi yanhstir?

A) 1 gram yag, 6 kalori igerir.

B) 1 gram karbonhidrat, 4 kalori igerir.
C) 1 gram protein, 4 kalori igerir.

D) 1 gram su, 0 kalori igerir.

12. Asagidaki maddelerden hangisi bitkisel

13.

14.

15.

dokularda olmayip sadece hayvansal
dokularda bulunur?

A) Pektin

B) Nisasta
C) Kolesterol
D) Seliiloz

Asagidakilerden hangisi doymus yag
asididir?

A) Stearik

B) Oleik

C) Linoleik
D) Arasidonik

Mikroorganizmalarin inaktivasyonu ile
ilgili olarak hesaplanan “z” degerinin
birimi asagidakilerden hangisidir?

A) dakika

B) mg/L

C)°C

D) cal/(mol °C)

Ekmek, sucuk ve yogurt gibi gidalarin
iiretiminde kullanilan temel gida isleme
yontemi asagidakilerden hangisidir?

A) Konserve

B) Fermantasyon
C) Pastdrizasyon
D) Dondurma



A

16.

17.

18.

19.

Gida islemede kiirleme, asagidaki iiriin-
lerin hangisinin iiretiminde kullanilan
bir prosestir?

A) Salam
B) Regel
C) Peynir
D) Cikolata

Asagidakilerden hangisi su-yag fazina
sahip gida emiilsiyonudur?

A) Dondurma

B) Mayonez

C) Homojenize siit
D) Margarin

..... elde edilen Uriine malt ad1 verilir.

Yukarnda ifadenin dogru olabilmesi icin
bos birakilan yere asagidakilerden han-
gisi getirilmelidir?

A) Sekerin asitle kaynatilip inverziyona
ugratilmastyla

B) Nisastanin enzimle kaynatilp parca-
lanmastyla

C) Arpanin ¢imlendirilip kurutulmasiyla

D) Bugdayin su verilerek tavlanmasiyla

Su ile sitildiklarinda su alarak sisen
nisasta graniillerinin olusmasina neden
olan reaksiyona verilen isim asagidaki-
lerden hangisidir?

A) Depektinizasyon
B) Jelatinizasyon
C) Oksidasyon

D) Polimerizasyon

20.

21.

22.

23.

Isil islem parametrelerinden D degeri
ile ilgili asagida verilen ifadelerden
hangisi dogrudur?

A) Birimi “°C”dir.

B) Hesaplamak i¢in ortamdaki 6lii ve can-
11 mikroorganizma sayis1 gereklidir.

C) Aritmetik 6lgekli bir grafikten hesapla-
nir.

D) Sabit bir sicaklik igin hesaplanir.

Siitteki yag partikiillerinin kiiciik yag
partikiillerine parcalanmasi islemine
verilen isim asagidakilerden hangisidir?

A) Homojenizasyon
B) Pastorizasyon
C) Koagulasyon

D) Fermantasyon

Asagidakilerden hangisi kurutma islemi
ile gitdada meydana gelen degisimlerden
biri degildir?

A) Go6zenekli yapi olusur.

B) Bulk yogunlugu artar.

C) Kuru madde konsantrasyonu artar.
D) Esmerlesir.

“Mayse” kelimesi asagidakilerden han-
gisi icin kullanihir?

A) Kiyilmis et

B) Serbet¢i otu katilmis malt
C) Konsantre seker

D) Par¢alanmis meyve kitlesi



A

24,

25.

26.

27.

Gidada bakteriyel ¢ogalmayr azaltmak
amaciyla karbondioksit, azot ve oksijen
gazi enjekte edilerek yapilan ambalaj-
lama sekline verilen isim asagidakiler-
den hangisidir?

A) Modifiye atmosferde ambalajlama
B) Vakum altinda ambalajlama

C) Aseptik kosullarda ambalajlama
D) Basing altinda ambalajlama

Asagidakilerden hangisi lipit oksidas-
yonunu geciktiren uygulamalardan biri
degildir?

A) Vakum ambalajlama

B) Kurutma

C) Antioksidan ilavesi

D) Modifiye atmosferde depolama

Asagidaki gidalardan hangisi sogukta
depolama sirasinda solunum gibi meta-
bolik faaliyetine devam eder?

A) Cikolata
B) Siit

C) Sucuk
D) Havug

Vakum ambalajh bir gidada asagidaki
mikroorganizmalardan hangisinin ¢o-
galma olasih@ daha diisiiktiir?

A) Anaerobik bakteriler
B) Kiifler

C) Psikrofilik bakteriler
D) Fakiiltatif anaeroblar

28.

29.

30.

31.

Asagidakilerden hangisi yagh gidalarda
oksidasyon reaksiyonlarim geciktirmek

icin yapilabilecek uygulamalardan biri-
dir?

A) Kurutma

B) Pastorizasyon

C) Soguk depolama

D) Vakum ambalajlama

Gidalarin sterilizasyonunda hedef ali-
nan indikatér mikroorganizma asagi-
dakilerden hangisidir?

A) Salmonella typhi

B) Staphylococcus aureus
C) Clostridium botulinum
D) Byssochlamys fulva

Sterilizasyon isleminde canh kalma ola-
sihg1 en fazla olan organizmalar asagi-
dakilerden hangisidir?

A) Maya vejetatif hiicreleri
B) Kiif vejetatif hiicreleri
C) Viriisler

D) Bakteri sporlari

Asagidaki gidalarin hangisine pastori-
zasyon islemi uygulanir?

A) Ton balig
B) Tane misir
C) Meyve suyu
D) Kereviz suyu



A

32.

33.

34.

35.

Asagidakilerden hangisi sebze kon-
servesi iiretiminde uygulanan haslama
isleminin amag¢larindan biri degildir?

A) Dokular arasindaki havayi uzaklastir-
mak

B) Lipit oksidasyonunu dnlemek

C) Enzimatik bozulmalar1 6nlemek

D) Mikroorganizma yiikiinii azaltmak

Sofra sekerindeki karbonhidrat asagi-
dakilerden hangisidir?

A) Galaktoz
B) Sakaroz
C) Glukoz
D) Laktoz

Ham sekerin antilarak beyazlastirilma-
s1 islemine verilen isim, asagidakilerden
hangisidir?

A) Filtrasyon

B) Hidrojenasyon
C) Rafinasyon

D) Deodorizasyon

Bitkisel yaglarin sogukta bekletilerek
yaglarda yiiksek derecede eriyen bile-
senlerin diisiik sicakhikta kristallendiri-
lerek uzaklastirilmasi islemine ne ad
verilir?

A) Deodorizasyon
B) Vinterizasyon
C) Klarifikasyon
D) Ekstraksiyon

36. Asagidakilerden hangisi bitkisel yagla-

37.

38.

rin rafinasyonunda uygulanan kimyasal
yontemlerden biri degildir?

A) Noétralizasyon

B) Degumming

C) Interesterifikasyon
D) Renk agma

Ekmek iiretiminde hamur olusumunda
elastikiyet kazanarak fermantasyon si-
rasinda olusan karbondioksiti iceride
tutan madde asagidakilerden hangisi-
dir?

A) Gluten
B) Nisasta
C) Embriyo
D) Maya

“Tavlama” islemiyle ilgili asagida veri-
len bilgilerden hangisi dogrudur?

A) istenen 6zellikte bir un karisim elde
edebilmek icin degisik kalitedeki bug-
daylarin belli oranlarda karistirilmasi
islemi

B) Bugday tanesinin kabuk ve riiseym
kismmi miimkiin oldugunca endos-
permden ayirma iglemi

C) Unun yogrulma niteliginin gelistirilme-
si i¢in uygulanan olgunlasma siiresin-
deki bekleme islemi

D) Bugdayin ogiitiilmeden Once rutubet
miktarmin dengelenerek fiziksel 6zel-
liklerinin degistirilmesi islemi



A

39.

40.

41.

HACCP, asagidakilerden hangisinin
kisaltmasi icin kullanilir?

A) Tehlike analizi ve kritik kontrol nokta-
lar1

B) Giivenilir gida iiretimi ve kritik kontrol
noktalar1

C) Analiz noktalar1 ve kritik kontrol nok-
talar1

D) Gida giivenligi ve kritik kontrol nokta-
lar1

Kurutulmus meyve iireten bir firma,
iiretimden once iiriiniin icermesi gere-
ken kiikiirt dioksit miktan icin hangi
yonetmeligi dikkate almahdir?

A) Tirk Gida Kodeksi Beslenme ve Sag-
lik Beyanlar1 Yonetmeligi

B) Tiirk Gida Kodeksi Etiketleme Yonet-
meligi

C) Tiirk Gida Kodeksi Gida Katki Madde-
leri Yonetmeligi

D) Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar Yonet-
meligi

Gida  isletmeleri icin  kullanilan
GMP’nin acilm asagidakilerden han-
gisidir?

A) lyi ydnetim uygulamalar1
B) lyi iiretim uygulamalari

C) lyi kalite uygulamalar1

D) Iyi muhafaza uygulamalari

42.

43.

44,

45.

Gida katki maddelerini tanimlamak ve
herhangi bir kansikhga yol agmamak
icin kullanilan kod asagidakilerden
hangisinde dogru tanimlanmistir?

A) Ug rakamli E kodu
B) Ug rakamli C Kodu
C) iki rakamli C kodu
D) iki rakaml1 E kodu

Gidalarda akrilamid olusumuna neden
olan proses asagidakilerden hangisidir?

A) Fermantasyon
B) Dondurma

C) Isil islem

D) Isinlama

Gida giivenligi acisindan tehlikeli kabul
edilen mikotoksin asagidakilerden han-
gisidir?

A) Kiiflerin tirettigi bir toksin

B) Viriislerin tirettigi bir toksin
C) Bakterilerin iirettigi bir toksin
D) Mayalarin iirettigi bir toksin

Asagidakilerden hangisi enzimatik ol-

mayan esmerlesme reaksiyonlarindan
biridir?

A) Hidrojenasyon

B) Polimerizasyon

C) Karamelizasyon

D) Fenolik maddelerin oksidasyonu



A

46.

47.

48.

49,

Balda tagsis yapihp yapilmadigini an-
lamak icin yapilan analiz asagidakiler-
den hangisidir?

A) Invert seker analizi
B) HMF analizi

C) pH analizi

D) Mineral analizi

Donmus gidalarin Kkalite ozelliklerini
korumalan icin hangi sicakhikta depo-
lanmalan gereklidir?

A)0°C
B) -5°C
C) -10°C
D)-18°C

Uygun olmayan sartlarda islenen ve
depolanan asagidaki gidalarin hangi-
sinde Salmonella kaynakh zehirlenme
goriilme olasihg daha yiiksektir?

A) Yumurta

B) Konserve ton baligi
C) Regel

D) Sal¢a

Bozulma riski yiiksek gidalarin genel-
likle sahip oldugu ozellikler asagidaki-
lerden hangisinde dogru tanimlanms
tir?

A) Su aktivitesi 0.85 ve lizerinde, pH 5.0
8.0 arasinda, protein igerigi yiiksek

B) Su aktivitesi 0.85 ve lizerinde, pH 4.6-
7.5 arasinda, protein igerigi yiiksek

C) Su aktivitesi 0.80 ve iizerinde, pH 5.0-
7.5 arasinda, yag igerigi yiiksek

D) Su aktivitesi 0.80 ve tizerinde, pH 4.6-
7.0 arasinda, yag igerigi yiiksek

50. Sicak bir gidayr depolamadan once ya-

pimas: gereken en uygun yontem asa-
gidakilerden hangisidir?

A) Acik pencere Oniine koymak

B) Bulundugu yerde sogumasini beklemek
C) Soguk hava akiminda sogutmak

D) Dogrudan buzdolabina yerlestirmek

TEST BiTTi.

CEVAPLARINIZI KONTROL EDINiZ.









10.

11.

12.

SINAVDA UYGULANACAK KURALLAR

Sinav siiresince gorevlilerle konugmak ve gorevlilere soru sormak yasaktir. Ayni sekilde gorevli-
lerin de adaylarla yakindan ve algak sesle konugmalari yasaktir.

Yaninizda ve siranizda simav konular ile ilgili kitap, not vb. bulundurmak yasaktir. Sinav sira-
sinda birbirleriyle konusan, kopya ¢eken, kopya veren, kopya ¢ekilmesine yardim edenlerin kim-
lik bilgileri, sinav gorevlilerince BIREYSEL SINAV IPTAL TUTANAGI na yazilacak ve bu
adaylarin smavlar1 gegersiz sayilacaktir. Gorevliler kopya ¢eken veya kopya vermeye kalkisanla-
1 uyarmak zorunda degildir; sorumluluk size aittir.

Adaylar smav sirasinda gorevlilerin her tiirlii uyarilarina uymak zorundadir. Gerektiginde gorev-
liler oturdugunuz yerleri degistirebilir. Sinavinizin gegerli sayilmasi, her seyden 6nce sinav ku-
rallaria uymaniza baghdir.

Sinavin baglamasini izleyen ilk 15 dakika gegtikten sonra gelen higbir aday sinava alinmayacak-
tir. Adaylar cevaplama islemini erken tamamlamis olsalar bile sinavin ilk 30 dakikas1 ve son 15
dakikasi i¢inde adaylarin salondan ¢ikmasina izin verilmeyecektir.

Cevaplamaya ge¢meden once verilecek soru kitap¢iginin iizerinde size ayrilan yerlere adiniz ve
soyadiniz ile aday, salon ve sira numaralarmizi mutlaka yaziniz. Smav sonunda soru kitapgiklari
toplanacak ve simav merkezinde tek tek incelenecektir. Soru kitapgiginin bir sayfas1 dahi eksik
¢ikarsa sinaviniz gegersiz sayilacak ve hakkinizda yasal islem baglatilacaktir.

Kitapgik tiiriinii optik forma isaretlemek adaym sorumlulugundadir. Kitapgik tiiriinii optik forma
isaretlemeyen adaylarmn sinavlari gegersiz sayilacaktir.

Cevap kagidma yazilacak her tiirlii yazi, rakam ve yapilacak isaretlemeler i¢in koyu, siyah kur-
sun kalem kullanilacaktir. Tikenmez kalem veya dolmakalem kesinlikle kullanilmayacaktir.
CEVAPLARIN TUMU CEVAP KAGIDINA ISARETLENECEKTIR. Soru kitapgiklari iizerine
yapilan isaretlemeler kesinlikle degerlendirilmez.

Soru kitapgiginin sayfalarindaki bos yerleri miisvedde olarak kullanabilirsiniz. Baska bir kagidi
miisvedde olarak kullanmak yasaktir.

Adaylarin sorular1 ve/veya bu sorulara verdikleri cevaplar1 herhangi bir yere yazmalar1 ve bunu
sinav salonundan disar1 ¢ikarmalar1 yasaktir.

Sinav evraklar1 dagitildiktan sonra herhangi bir nedenle salondan ¢ikan adayin cevap kdgidi ali-
nir ve adayin sinava tekrar devam etmesine izin verilmez.

Adaylarn her tiirlii delici ve kesici alet, atesli silah, canta, clizdan, sozliik, hesap makinesi, cep
telefonu, saat, anahtarlik, telsiz, radyo gibi kaynaklar, kablosuz iletisim saglayan bluetooth ve
benzeri cihazlar ile kulaklik, kolye, kiipe, bilezik, yiiziik (alyans haric), bros ve diger takilar, her
tiirli plastik, cam esya ve metal icerikli esyalar, her tiirli elektronik/mekanik cihaz ve her tiirlii
miisvedde kagit, defter, ders notu, kitap, sozliik, dergi, gazete ve benzeri yayinlar, cetvel, pergel,
acilcer vb. araglar1 yanlarinda bulundurmalar1 yasaktir. Aksi davranista bulunanlar hakkinda tu-
tanak tutulacak ve o kisilerin sinavlar1 gecersiz sayilacaktir.

Sinaviniz bittiginde, cevap kagidinizi ve soru kitapgiginizi salon gorevlilerine sahsen teslim edi-
niz. Teslim etmediginiz evrak nedeniyle sinaviniz gegersiz sayilacak ve hakkinizda yasal islem
yapilacaktir. Evraklarin teslim edilmesinden aday sorumludur.

SINAVINIZDA BASARILAR DILERIZ.



